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2024년 수산식품 명인 지정으로 
K-Seafood 위상 높인다

- 해양수산부, 제13호, 제14호 대한민국 수산식품 명인 지정

해양수산부(장관 강도형)는 ‘2024년 대한민국수산식품명인’으로 충청남도
홍성군 소재 서해수산식품 신세경 대표와 경상남도 거창군 소재 ㈜하늘바이오
윤효미 대표 2명을 각각 제13호와 제14호 명인으로 지정했다고 밝혔다.

해양수산부는 우수한 우리 수산식품 전통의 계승‧발전을 위하여 수산식품의
제조‧가공‧조리 분야에서 우수한 기능을 보유한 대한민국 수산식품 명인을
지정하고 있으며, 1999년부터 올해까지 총 14명의 명인을 지정했다.

올해는 총 7명의 후보자가 추천되어 심사를 진행했으며, 전통성과 정통성,
경력, 계승발전 가치 등을 종합적으로 판단한 결과 2명이 최종 선정되었다.

이번에 선정된 신세경 명인은 31년 이상의 경력을 가진 새우젓 제조
전문가로, 광천토굴에서 새우젓을 숙성하는 전통방식을 계승하고 있고,
윤효미 명인은 4대에 걸쳐 이어온 김부각 제조기술을 현대적으로 계승‧
발전시켜 왔다.

대한민국 수산식품 명인으로 지정되면 명인이 제조한 제품에 ‘대한민국
수산식품명인’ 표시(마크)를 사용할 수 있고, 이 외 제품전시, 홍보, 박람회
참가, 체험교육 등 다양한 정부 지원을 받을 수 있게 된다.

강도형 해양수산부 장관은 “이번에 선정된 두 분의 수산식품명인은 우리나라
전통 수산식품의 우수성을 입증하고 산업화까지 성공한 장인들”이라며,
“해양수산부는 앞으로도 우리 수산식품산업 발전과 K-Seafood의 세계화를 위해
적극 지원하겠다”라고 말했다.
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참고 1  새우젓 명인 및 제조방법 시연

【 신세경 명인 】

【 새우젓 제조방법 시연 】

【1차 염장새우 입고】 【옮겨 담기】

【윗밥 덜기(보유비법)】 【2차 염장준비】

【천일염 염장】 【토굴 숙성】



참고 2   김부각 명인 및 제조방법 시연

【 윤효미 명인 】

【 김부각 제조방법 시연 】

【육수 제조】 【풀 배합(보유비법)】

【풀 쑤기】 【풀 바르기】

【깨 찍기 및 건조(보유비법)】 【저장용 김부각 포장】

【튀기기】 【완제품】



참고 3    대한민국 수산식품명인 지정 현황

지정번호 성명 지정품목 지정일 소재지

제1호 김광자 숭 어 어 란 ’99. 11. 27
(해제 : 2023년)

전남 영암군

제2호 이영자 제 주 옥 돔 ‘12. 05. 21. 제주시

제3호 정락현 죽 염 ‘15. 09. 23. 전북 부안군

제4호 김윤세 죽 염 ‘16. 12. 01. 경남 함양군

제5호 김정배 새 우 젓 ‘16. 12. 01. 충남 아산시

제6호 유명근 어 리 굴 젓 ‘16. 12. 01. 충남 서산시

제7호 김혜숙 참 게 장 ‘18. 12. 03. 전남 곡성군

제8호 이금선 가 자 미 식 해 ‘20. 12. 03. 강원 속초시

제9호 김천일 마 른 김 ‘21. 12. 29. 전남 완도군

제10호 김헌목 멸 치 액 젓 ‘21. 12. 29. 경북 경주시 

제11호 장종수 명 란 젓 ‘22. 12. 14. 부산 서구

제12호 문은희 창 난 젓 ‘23. 12. 21 강원 속초시

제13호 신세경 새  우  젓 ‘24. 12. 12 충남 홍성군

제14호 윤효미 김  부  각 ‘24. 12. 12 경남 거창군


